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herzlich willkommen im VERNISSAGE berghaus plattjen 
 
hüttenwart stöffu & maya mit meisterkoch paulchen freuen sich, dich heute bei uns  
begrüssen und verwöhnen zu dürfen. ein mix von rustikalem berghaus-charm und 
modern-stylischem alpengroove erwartet dich - einfach mit einem tick mehr...  
lass dich mitreissen; «en güeta»! 
 
         typisch vernissage! – das label steht für wahrhaftige «haute cuisine» 
 
 

auftakt – die vorspeisen & kleinigkeiten 
 
tagessuppe  9 
 
berghaus gemüsesuppe - klare suppe – alles gute vom garten, croûtons  11 
  
saaser fleischsuppe klare suppe mit trockenfleisch und croûtons   13 
  
rüeblicremesuppe mit pesto-tortellini 13 
 
» suppen ab 3 pers. auf wunsch im familien-suppentopf (-.50 günstiger) 
 
 
berghaus salat - gemischter blattsalat mit ziegenfrischkäse, nüssen 13 
 
thunfisch-sashimi - mit crudité und salatgarnitur 22 
 
 
wienerli aus dem chrüter-sud, serviert mit brot  7.5 
 
raclette/chäsbrätel garniert, serviert mit kartoffeln oder auf brot 9 
 
 
 

höhepunkte - die hauptgänge 
 
rösti walliser art – frisch & hausgemacht, mit tomate, spiegelei und käse 22 
 
berghaus rösti - mit lauch, zwiebeln, trockenfleisch, speck und spiegelei 25 
 
 
penne – klassisch und ehrlich, mit tomaten-basilikum sauce 19 
 
penne hüttenwart’s choice - mit cherry-tomaten, oliven,  24 
kapern, feta und rucola-blättern 
 
 
poulet-satay-spiess 25 
mit erdnuss-sauce und pommes frites – alles hausgemacht 
 
kalbskotelett mit bearnaise sauce, kefen 44 
und hausgemachten pommes frites 
 
 
halber hummerschwanz sautiert auf hausgemachten   48 
safrannüdeli an tomatensauce 
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pisten-quicky - täglich wechselndes schöpfgericht in der militär-gamelle 17 
serivert, bei schönem wetter draussen in der grossen pfanne gekocht 
» als take away - die tollen plattjen-pisten lassen dir kaum zeit zum essen?  
dann nimm die gefüllte gamelle einfach mit und bring sie bei der nächsten  
abfahrt leer wieder zurück (depot 20 chf)  
 
 
vernissage tageshit - das kreative gericht mit dem gewissen etwas  30 - 35 
 
 
 

finale - die desserts oder der kleine zuckerschub 
 
warmes schoggiküchlein  12 
mit ananas-chutney und joghurtglace  
  
meringue vom kemmeriboden mit vanilleglace und rahm 
(DAS original aus dem emmental, schangnau) 10 
 
hausgemachter, luftiger früchtekuchen (tagesangebot) mit rahm  7 
  dazu joghurt- oder vanilleglace +3 
 
 
 

vernissage snacks - genuss pur – and life is great! 
 
buttermandeln, olivenpaste, pesto und ciabatta 7 
 
toast mit frischem ziegenkäse 12 
 
vernissage-häppchen – toast-trio mit trüffelbutter, mozzarella  14 
di buffalo mit gewürfelten tomaten und pesto 
 
walliser plättli 25 
saaser randenwürstli, hobelspeck, trockenfleisch, rohschinken, 
gehobelter bergkäse, roggenbrot 
 
sandwich of the day– alles nur nicht 0815 9 
 
 

wir berücksichtigen primär lokale produzenten & lieferanten. poulet, kalb, trockenfleisch und  

wursterzeugnisse stammen aus der schweiz. herkunft der tagesspezialitäten auf anfrage. 
 
 
 

das 1. klimaneutrale berghaus 
 
zusammen mit der non-profit organisation myclimate wurde der CO2-ausstoss  
vom VERNISSAGE berghaus plattjen berechnet (8.94t/jahr) und durch gekaufte 
zertifikate kompensiert. das geld fliesst in ein projekt in madagaskar,  
welches lokale produktion, verteilung und anwendung von solar- 
kochern im südwesten des landes (provinz tuléar) unterstützt.  
der verbrauch von holz und holzkohle und in der  
folge auch der abholzungsdruck auf lokale wälder  
werden dadurch deutlich reduziert. danke! 
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heisse kurvenwasser 
 

berghaus kaffee mit zwätschge, kernobst, whisky, orangenlikör, rahm 9 

kaffee baileys mit rahm 9 

kaffee amaretto mit rahm 9 

kaffee fertig/lutz mit zwätschge oder chrüter 7.5 

glühwein hausgemacht und yummi! 7.5 

holdrio zwätschge mit hagebuttentee 7.5 

jägertee 7.5 

tee zwätschge zwätschge mit pfefferminztee 7.5 

tee rum  7.5 

lumumba heisse schoggi mit drum & dran, resp. rum & rahm 9 
 
 
 

heisses – ohne kurve 
 

kaffee & espresso (perla nera – 100% arabica, italienische röstung) 4.5 

milchkaffee 5 

cappuccino & latte macchiato 5.5 

kaffee mélange (mit rahm) 6 

heisse ovo & schoggi (caotina)  5 
 mélange (mit rahm) 6 

chai latte (indischer gewürztee mit milch) 5 

tee (earl grey, jasmin grünteee, alpenkräuter, waldbeeren, früchtemix, 4.5 
hagebutten, pfefferminz, eisenkraut) 

punsch (apfel, rum & orange) 5 
 
 
 

kaltes 
 

mineral- & süsswasser 3 dl 4.5 
henniez mit & ohne kohlensäure, rivella rot & blau 5 dl 6.5 
coca-cola & coca-cola zero, sprite, sinalco, apfelschorle 1.5 l 14 
 
alpenkräuter-eistee & orangensaft 3 dl 4.5  
 5 dl 6.5  
 
bier carlsberg vom fass  stange    2.5 dl 5 
  grosses    5 dl 7.5 
 
schlossgold alkoholfrei 3.3 dl 6 
 
schneider weisse hell 5 dl 8.5 
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seine meine deine weine 

offenausschank weine weiss & rot 

fendant, charles favre, sion per dl 5 

johannisberg, st. jodernkellerei, visperterminen  per dl 5.5 

heida ’07, st. jodernkellerei, visperterminen (flaschenqualität) per dl 8 

dôle, charles favre, sion per dl 5 

pinot noir, hurlevent ’07, charles favre, sion (flaschenqualität) per dl 7 

 

flaschenweine weiss 

dame de sion ’07, charles favre, sion  43 

johannisberg ’06, leuker landsknecht, christoph matter, susten-leuk  50 

petite arvine, collection F ’07, charles favre, sion  64 

heida ’07, st. jodernkellerei, visperterminen (auch im offenausschank)  54 

 

flaschenweine rot 

pinot noir, hurlevent ’07, charles favre, sion (auch im offenausschank) 47 

syrah, collection F ’07, charles favre, sion  78 

humagne rouge, collection F ’07, charles favre, sion  78 

dôle ferienart ’07, charles favre, sion  45 

cuvée prestige, assemblage ferienart ’07  54 
  oder als magnum-flasche (’07) 100 

château liversan ’04, cru bourgeois, ac haut médoc (fr)  86 
 
château la dame de montrose ’04, st. estèphe (fr)  97 
 
sassisto langhe rosso ‘04, valter bera, piemonte (it)  64 
 
 

champagner & schaumwein 

moët & chandon, brut impérial flasche/impérial 0.75 115 
 schöppli/demi/filette 0.375 59 
 magnum 1.5 220 
  cüpli 0.1 18 

prosecco giall’oro, ruggeri & c. flasche 0.75 49 
 cüpli 0.1 9 
 

härteres 

castle gin, the first, käser schloss (43 %) 4 cl 18 

xellent swiss vodka (40 %) 4 cl 13 

havanna club, 3 años (40 %) 4 cl 11 

williamine & abricotine, morand (43 %) 2 cl 6 

grappa di nebbiolo, nibbio, berta, piemont/it (40 %) 2 cl 7 
 
allfällige zusatzgetränke (orangensaft, cola usw)  +2.5 


